
porta via
meny för  

Piatto Fresco Årstaberg



Piatto Fresco Årstaberg
Måndagar: STÄNGT

Tis-Tors: 10.00-21.00 | Fre: 10.00-21.00 (el. sent)
Lör: 12.00-22.00 | Sön: 12.00-21.00 (el. sent)

LUNCH
 Tis-Fre: 10.00-14.00

Napolitanska pizzor med smak av Italien. 
Finns även med glutenfri pizzabotten (+35:-).

Spår av gluten kan förekomma. 
Alla pastarätter, utom fylld pasta, går att  

beställa glutenfria (+30:-).
Fråga personalen vid allergi.

Abonnera hela restaurangen för:
- AW

- Möhippopr
- Fester 

- Kompisträffar

Max 35 pers.  
i lokalen.

Kontakta  
Piatto Fresco Årstaberg

 Ny rätt  award Nytt recept  Favoriter 
 Veganskt/vegetariskt  Fisk/skaldjur 



Antipasti
MOZZARELLA CAPRESE.............................................................. 139:-
Italiensk klassiker med färsk mozzarella, skivad tomat, jungfruolja,  basilika.

ANTIPASTO MISTO Á LA ITALIANA.............................................. 165:-
Blandade italienska charkuterier för 1 pers.

BRESAOLA CON MOZZARELLA................................................... 165:-
På en bädd av tunt skivad lufttorkad nötlår, färsk mozzarella, olivolja, Parmigiano 
Reggiano.

PANE AL´ÁGLIO............................................................................10:-
Skivad ciabattabröd med vitlök, olivolja, salt (2 bitar).

HELT CIABATTABRÖD......................................................................50:-
Med vitlök, olivolja, salt.

menu per Bambini  
(Barnmeny - För barn under 13 år.)

Pasta in Bianco..............................................................................50:-
Med smör.

Pasta al Pomodoro..................................................................... 100:-
Pasta med tomatsås gjord på Mutti-tomater.

Pasta Bolognese......................................................................... 110:-
Pasta med köttfärssås på nöt, klassiskt långkok.

Pizza Margherita......................................................................... 110:- 
Tomatsås, fior di latte, basilika.

Pizza Vesuvio.............................................................................. 115:-
Tomatsås, fior di latte, kokt italiensk skinka.

PIZZA ANTI ITALIANO.................................................................. 115:-
Tomatsås, fior di latte, kokt italiensk skinka, ananas. 
Päroncider, fruktig, söt, smak av päron. 33 cl, alc 4.5%.  

Pasta
TRE SANTI (veg).......................................................................... 170:-
Linguine eller rigatoni med pesto gjord på basilika, olivolja, vitlök, pinjenötter, 
Parmigiano Reggiano. Slungas med en skvätt grädde. Toppas med semitorkade 
tomater.

TAGLIATELLE A LA CARBONARA.................................................. 170:-
Grädde, bacon, lök, Parmigiano Reggiano. 



Pasta
FRANCO..................................................................................... 235:-
Rigatoni med skivad oxfilé, brynta färska champinjoner, grädde, egen kalvfond, 
vitlök, chili, Parmigiano Reggiano.

ARRABIATA - italiensk klassiker.................................................... 190:-
Rigatoni med stekt salcicciaragu, vitlök, chili, tomatsås, slungas med mozzarella. 
Toppas med Parmigiano Reggiano.

PANZEROTTI NONA ROSA (veg)................................................. 175:-
Fyllda pastaknytten med italiensk ricotta, färsk spenat, Mutti-tomater med smör, 
salvia, riven Parmigiano Reggiano.

SPAGHETTI BOLOGNESE............................................................  170:-
Gjord på långkokt kalvragu. Toppas med Parmigiano Reggiano.

DONNIE BRASCO........................................................................ 205:-
Tagliatelle slungas i saffransgrädde, handskalade räkor, cherrytomater, vitlök, 
persilja, riven Parmigiano Reggiano.

RIGATONI AL POLLO................................................................... 185:-
Kycklingfilébitar frästa i olivolja med vitlök, chili, bladspenat. Mutti-tomater, 
slungas med mozzarella, Parmigiano Reggiano. 

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE......................................................... 235:-
Med färska blåmusslor, scampi, calamariringar, handskalade räkor i tomatsås med 
vitlök,vitvin, färsk chili, persilja, Parmigiano Reggiano.

CANNELLONI (VEG).................................................................... 195:-
Hemgjorda vegetariska cannelloni fyllda med italiensk ricotta, färsk spenat, 
gratineras med San Marzano tomater, mozzarella. Toppas med Parmigiano 
Reggiano.

LASAGNE AL FORNO.................................................................. 170:-
Egen smakrik lasagne gjord på långkokt kalvragu, Parmigiano Reggiano.

IL CONTE.................................................................................... 245:-
Rigatoni med skivad oxfilé, kantareller, scampi slungas i delikat hummertomatsås, 
grädde, vitlök, chili, Parmigiano Reggiano.

PAPPARDLLE AL FUNGHI.............................................................. 185:-
Bred bandspaghetti tillagas med brynta färska champinjoner, Karljohanssvamp, 
vitlök, chili, vitvin, grädde, Parmigiano Reggiano.

MEDUSA..................................................................................... 235:-
Penne, skivad oxfilé, brynta färska champinjoner, dijonsenap, crème fraiche, 
vitvin, Parmigiano Reggiano.

FETTUCCINE MARE E MONTE....................................................... 195:-
Läckerheter från berg & hav. Bandspaghetti tillagas med Portabello-svamp, vitlök, 
chili, handskalade räkor, San Marzano- tomater, grädde, persilja.



Piatti di Pizza
MARGHERITA.............................................................................. 140:- 
Tomatsås, olivolja, fior di latte, basilika. 

VESUVIO..................................................................................... 155:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, kokt italiensk skinka.

ANTI ITALIANO............................................................................ 155:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, kokt italiensk skinka, ananas. 

FUNGHI...................................................................................... 155:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, Parmigiano Reggiano, färska champinjoner. 

CAPRICCIOSA............................................................................. 155:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, färska champinjoner, kokt italiensk skinka. 

DIAVOLA.................................................................................... 190:- 
Tomatsås, olivolja, fior di latte, salami picante, chiliflakes, fetaost,  
färsk basilika.

RIVIERA....................................................................................... 180:- 
Tomatsås, olivolja, fior di latte, färska champinjoner, handskalade räkor.

GORGONZOLA.......................................................................... 190:- 
Tomatsås, olivolja, fior di latte, lite Gorgonzola, kokt italiensk skinka, bruschetta, 
marinerade tomater, lök.

VENTURA MISTA.......................................................................... 165:- 
Tomatsås, olivolja, fior di latte, grillad paprika, zucchini, aubergine, fetaost, oliver, 
lök.

Al TONNO.................................................................................. 185:- 
Tomatsås, olivolja, fior di latte, tonfisk, kapris, lök, oliver, citron.

POMPEI....................................................................................... 185:- 
Tomatsås, olivolja, fior di latte, handskalade räkor, kokt italiensk skinka.

PARMA........................................................................................ 195:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, semitorkade tomater, toppas med Parmaskinka, 
ruccola, Parmigiano Reggiano.

BRUSCHETTA............................................................................... 195:- 
Tomatsås, olivolja, fior di latte, vitlöksmarinerade tomater, basilika, Parmaskinka, 
Parmigiano Reggiano.

MARINARA.................................................................................. 195:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, färska musslor i skal, handskalade räkor, vitlök, 
persilja.

ANTIPASTO MISTO...................................................................... 195:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, Parmaskinka, bresaola, salami Picante, Ventricina, 
kronärtskocka, oliver, semitorkade tomater, Parmigiano Reggiano, färsk basilika.



CACCIATORA.............................................................................. 190:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, italiensk salami Ventricina, färska champinjoner, 
grillad paprika.

DI CAPRA.................................................................................... 170:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, chèvre, vitlöksmarinerade tomater, pumpakärnor, 
örtmarinerad kronärtskocka, sparris.

GAMBERETTI............................................................................... 195:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, handskalade räkor, scampi, vitlök,  
persilja, citronklyfta.

VALTELINA.................................................................................. 195:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, semitorkade cocktailtomater.  
Toppas med bresaola (lufttorkat nötlår), ruccola, Parmigiano Reggiano, 
pinjenötter, citronklyfta.

PEPERONI.................................................................................... 185:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, peperoni, basilika.

FILETTO DI MANZO..................................................................... 225:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, färsk skivad oxfilé, färska champinjoner, lök, 
bearnaisesås.

ITALIANO.................................................................................... 195:-
Tomatsås, olivolja, fior di latte, lite Gorgonzola, tre sorters salami (Spianata 
calabrese, Salsiccia Piccante, Ventricina), basilika.

PIZZA BIANCO - VITO CORLEONE............................................... 210:-
Fior di latte, Gorgonzola, Parmigiano Reggiano. Toppas med parmaskinka, 
semitorkade tomater, ruccola.

PIZZA BIANCO - SIGNORA BIANCA............................................. 195:-
Fior di latte, chèvre, pinjenötter, Parmigiano Reggiano, rödbeta, honung, ruccola.

Insalata / sallad
Caesarsallad............................................................................... 180:-
Ugnsbakad kycklingfilé, romansallad, knaperstekt bacon, hyvlad Parmigiano 
Reggiano, brödkrutonger, vår egen Caesar-dressing. 

HALLOUMISALLAD MED PARMA.................................................. 180:-
Halloumi, Parmaskinka, napolisallad, lättorkade körsbärstomater, marinerad 
kronärtskocka, oliver, rödlök, olivolja, balsamico glace, Parmigiano Reggiano. 

GREKISK SALLAD........................................................................ 180:-
Fetaost, tomat, oliver, rödlök, olivolja.



Risotto
AMORE GAMBERONI.................................................................. 220:-
Risotto med citron, saffran, buljong, vitvin, Parmigiano Reggiano, scampi.

RISOTTO AL FUNGHI................................................................... 190:-
Med Karljohanssvamp, brynta färska champinjoner, buljong, vitvin, Parmigiano 
Reggiano.

RISOTTO CARNI.......................................................................... 235:-
Med skivad oxfilé, vitlök, färsk chili, Portobello-svamp, färsk spenat, tillagas i 
tomatsås gjord på San Marzano-tomater, Parmigiano Reggiano.

RISOTTO FRUTTI DI MARE............................................................ 235:-
Med färska musslor i skal, scampi, calamariringar, handskalade räkor i tomatsås 
med vitlök,vitt vin, färsk chili, persilja, Parmigiano Reggiano.

RISOTTO GIARDINERA................................................................. 170:-
Med grillade grönsaker, tomatsås gjord på San Marzano-tomater, färsk spenat, 
vitlök, grönsaksbuljong, Parmigiano Reggiano.

RISOTTO GALLO......................................................................... 220:-
Med grillade grönsaker, kycklingfilé, färsk spenat, pecorino, vitvin, tomat, 
Parmigiano Reggiano.

bibita / läsk
Fanta, Sprite, Cola, Cola Zero........................................................35:-
Läsk i olika smaker, 33 cl.  

Festis, 20cl....................................................................................25:-

acqua / mineralvatten
San Pellegrino..............................................................................  40:-
Mineralvatten finns som naturell, även olika smaker, 25cl.

Caffe
Te/Kaffe/Espresso....................................................................  25/35:- 



Cappuccino/Latte/Macchiato.......................................................  40:-.

birra / öl
Fat 21 (alc 5,0%)...............................................................................  65:- 
Fatöl, Åbros storsäljare, ljus lager, 40cl. 

Peroni (alc 0%).................................................................................  59:- 
Flasköl, Italiensk ljus lager, 33cl. 

Peroni (alc. 5.0%)...............................................................................  75:- 
Flasköl, Italiensk ljus lager, 33cl. 

Moretti (alc. 4.6%).............................................................................  75:- 
Flasköl, Italiensk ljus lager, 33cl. 

Amarcord La Gradisca (alc 5.2%)......................................................  75:- 
Flasköl, Italiensk ljus lager, pilser, 33cl. 

IPA (alc. 4.7%)....................................................................................  69:- 
Flasköl, IPA, 33cl. 

Cider
Strawberry Lime (alc 0%) ................................................................  59:- 
Äpplecider, smak av jordgubb & lime. 33 cl, alc 0%.  

Cider Lime ..................................................................................  69:- 
Äpplecider, fruktig, söt, smak av lime. 33 cl, alc 4.5%.  

Cider Päron ................................................................................  69:- 
Päroncider, fruktig, söt, smak av päron. 33 cl, alc 4.5%.  

Aperitivi (pris/cl)

Aperol.........................................................................................  30:-
Gin..............................................................................................  30:-
Limoncello............................................................................................................  30:-
Jack Daniel’s................................................................................  40:-
Vodka...................................................................................................................  40:-
Grappa.................................................................................................................  45:-
Amaretto.....................................................................................  45:-



Spumante /  bubbel
Teresa Rizzi Prosecco.......................................................... 110/390:-
Italiensk prosecco, frisk & fruktig med lena bubblor, smak av vita blommor, 
päron & gula äpplen. 

bianco / vitvin
Bianco di Casa..................................................................... 110/380:-
Husets italienska vitvin. 

Kellerei Bozen Savignon Blanc.................................................... 560:-
Italienskt vitvin med toner av vit persika, lime, fläder & akacia. Fruktig, syra & lång 
eftersmak.

rosato / rosévin
Infinito Bardolino Chiaretto Rosè............................................... .490:- 
Italienskt rosévin med frisk delikat smak. Välbalanserad i frukt & syra, tydlig doft 
av / granatäpple, vinbär & moreller.

rosso / rödvin
Rosso de la Casa................................................................. 110/380:-
Husets italienska rödvin.

Terre Avare Primitivo............................................................ 135/540:-
Smakrikt italienskt rödvin med generös fruktighet 
& inslag av körsbär, björnbär & kryddor.

Lamberti Ripasso........................................................................ 590:- 
Ett mjuk & fylligt italienskt rödvin med kryddig smak & fatkaraktär samt inslag av 
mogna röda mörka bär, choklad, vanilj & lagerblad.

Folonari Amarone della Valpolicella........................................... 890:-
Italienskt rödvin som är varm, kraftfull & med en distinkt ihållande eftersmak av 
torkad frukt samt mandel. Generös & komplex arom av russin, sylt & viol med 
inslag av kryddor, balsam & skogsmark.

Bevande / drinkar (4 cl alkohol)

Aperol Spritz.............................................................................. 110:-
Limoncello Spritz....................................................................... 120:-
Gin & Tonic................................................................................ 135:-
Irish coffe................................................................................... 135:-
Dirty martini................................................................................ 120:-

Hör med personalen om du är du ute  
efter en särskild dryck. 

Våra viner på Piatto Fresco är noga utvalda av 
sommelier för att passa våra rätter. 



Piatto Fresco Årstaberg
08-85 35 43 

arstaberg@piattofresco.se

Årsta Skolgränd 10
117 55 Årsta 

piattofresco.se
   

Vi finns i 
TÄBY |SOLLENTUNA | ÅRSTABERG


	Secondi Piatti / Huvudrätter, kötträtter
	Primi piatti
	Piatti di Pizza
	Menu per bambini  / Barnmeny
	Dolce

